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 المدتخلص:
جخاء تجخبة إجهدة بيس السائجة من خلال إلى دراسة تأثيخ التبخيج السشدلي )الثلاجة( عمى  هرقةتيجف ىحه ال     

شخابمذ السخكد، وتم سهاق مجيشة أمن  بيزة تم تجسيعيا عذهائيا   204عسمية في كمية الدراعة جامعة شخابمذ عمى 
مْ  8ة حخارة الثلاجة السشدلية يهم وكانت درج 30، 15، 0مجسهعات حدب فتخة التخدين  ةلى ثلاثإتقديم البيس 

سات لحداب وحجة ىهف من وزن البيس )بالجخام( وارتفاع البياض )بالسميستخ(، وتم إجخاء تحميل خحت عمييا الكياأو 
( لمفتخة H.U، حيث لهحع انخفاض في الجهدة عمى وحجات ىهف )(CRD)التباين وفق الترسيم العذهائي الكامل 

 عمى التهالي. 62.49، 65.50، 77.73يهم، وكانت الستهسصات  30، 15، 0
 .وحجة ىهف، ارتفاع البياض، وزن البيس، درجة الحخارة، التخدين المفتاحية:الكلمة 

 المقدمة:
، لا نتيجة لمفهائج السخجهة مشو ومن محتهياتو الغحائية السدتفادة مشيا يهميا  إ إن الاىتسام بجهدة البيس ما ىه     

للأشفال أو كبار الدن لسا  وأيزا   ويسكن إضافة البيس كغجاء يهمي في الإفصار أو غيخىا من الهجبات اليهمية
وقج اىتم العمساء بيحا السشتج من  يحتهيو من عشاصخ غحائية مثل البخوتيشات والفيتاميشات والجىهن مع سيهلة تجييده.

مميار  800إلى  2000عام مميار، واستسخ الإنتاج في ازدياد حتى وصل  252حيث وصل الإنتاج  1960
نتاج آسيا في عام إفإن  (،(Gautron et al., 2022 لسا ذكخ (. ووفقا  2003 ،بيزو/سشة. )الدياسة الدراعية

 %(.10%(، ودول الاتحاد الأوروبي )8.6%، متجاوزة كلا  من الهلايات الستحجة )53.3، وىه ما يسثل 2018
من ناحية كسية  ىحا السشتج في ازدياد متهاصل من قبل السدتيمك ليحا ييتم بو كل العالم سهاء ىوبسا أن الإقبال عم

الإنتاج والجهدة، وكيفية وصهل البيس إلى السدتيمك برهرتو الصازجة، ومن السعخوف مشح أن تزع الججاجة 
كانت الجهدة الجاخمية أو الجهدة الخارجية، وعسمية الإجخاءات من  البيزة تبجأ في انخفاض جهدتيا عن كل يهم سهاء  

وليحا تيتم الجراسات بكياس الجهدة الجاخمية )وزن البيزة وارتفاع البياض لى ندبة فقج، إونقل وتخديشيا تؤدي  تجسيع
ووحجات ىهف(. فالجهدة الجاخمية تعتسج برهرة كبيخة عمى عسمية الشقل والتخدين عشج درجة الحخارة السصمهبة إلى حين 

 استيلاكيا.
 (Scott & silverside, 2001) أن درجة الحخارة تؤثخ عمى ارتفاع البياض. وأوضحElmardi, 2018) )وقج أكج 

وأن معيار الجهدة يكهن في قياس وحجات ىهف  ،تحمل البياض ويربح مائيا   ىأن التخدين السصهل لمبيس يؤدي إل
ن نهعية البياض تتجىهر في الجه الحار، وأثشاء الفتخة الأخيخة من فتخة وضع ولأعشج ترشيف البيس حدب الشهعية، 

عمى الأقل من وحجات ىهف إذا كان اليجف ىه الاحتفاظ  H.U 78تكهن الجرجة البيس، فإنو من الزخوري أن 
 وحجات ىهف، كانت جهدة بياض البيس أفزل كمسا ارتفعت قيسة .، أو أعمى في جسيع الأوقات72بتقجيخ 

(Stadelman, 2017) تدتخجم وحجات ىهف وزن البيزة وارتفاع البياض لكياس جهدة البيس في السعادلة التي .
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/ AA /71-60 A 72-100ووحجات ىهف حدب دليل الإنتاج التجاري ىه )  (Haugh, 1937 ).اقتخحيا 

59-31 B /20 C )(أن وحجة ىهف تشخفس في البيس عشجما يخدن عشج 1988 ،نهرث .)درجات مئهية لسجة  4
 (Elmardi 2018; Abdelrahman et.al., 2018; Vivian et al., 2017). يهما   28

ولأىسية درجات الحخارة السشخفزة اللازمة لحفع البيس حتى استيلاكو يدتهجب الأمخ دراسة الفتخات اللازمة لمحفع 
 .تأثيخ التخدين بالتبخيج عمى جهدة بيس السائجة إلى معخفة جراسةالالسشدلي. لحلك تيجف ىحه 

 مواد وطرائق البحث:
 بيزة عذهائيا   204الدراعة/ جامعة شخابمذ. حيث تم تجسيع عجد أجخيت ىحه الجراسة بقدم الإنتاج الحيهاني بكمية 

 بيزة. 90وبعج استبعاد السذقهق والسكدهر مشيا مع البيس الصازج بعجد  من السحال والأسهاق )شخابمذ السخكد(،
 .مْ( 8وتم تقديم البيس لثلاثة مجسهعات حدب مجة التخدين في ثلاجة السشدل )البخارية( عشج درجة حخارة )

 ة.بيز 90)الذاىج( بجون تخدين بعجد = شازج  1م
 ة.بيز 57يهم بعجد  15تخدين لفتخة  = 2م
 ة.بيز 57جد يهم بع 30= تخدين لسجة  3م
 .جامعة شخابمذ –كمية الدراعة  –جخيت اختبارات الجهدة في مختبخ الجواجن قدم الإنتاج الحيهاني أ

 الرفات المدروسة:
 بهاسصة ميدان كيخبي.حداب وزن البيزة )بالجخام(  -
 ويدسي  (Tripled Micrometer)قياس ارتفاع البياض )ممم( بهاسصة جياز السيكخوميتخ ثلاثي الأقجام -

Spherometer)  .)الأسفيخوميتخ 
لتصبيق العلاقة الخياضية  قياس وحجات ىهف: بهزن البيزة بالجخام، وإرتفاع البياض بالسميستخ بجياز الأسفيخومتخ -

في السعادلة التالية بعج تحهيخىا بهاسصة  (Haugh, 1937)لحدابات  وفقا   ((Funk, 1948بين الهزن والارتفاع 
(Neshem & Card, 1972). 

 (Neshem & Card, 1972) H.U=100 log ] H + 7.57 -  1.7) w  [
73.0

(  

 HU =وحجات ىهف ، = Hارتفاع البياض بالسميستخ ،W  وزن البيزة بالجخام = 
 :حرائيالتحليل الإ

وذلك عمى  SASباستخجام بخنامج  (CRD)لمبيانات وفق الترسيم العذهائي الكامل  ANOVAتم التحميل التباين 
 -حرائى التالي:الشسهذج الإ

                       Tj+eij+iµ Y ij = 

 = الرفات السجروسةYij -حيث :
µ تأثيخ الستهسط العام = 

 T( تأثيخ مجة التخدين =i =1-3) 
 eij تأثيخ الخصاء التجخيبي = 

 لعدل الستهسصات LSDواستخجم اختبار 

 



 

 

 

 
 النتائج والمناقذة:

 :وزن البيض -
يهم، وعجم  30، 15من فتخة  ( وجهد فخوقات معشهية بين وزن البيس الصازج وبين كلا  1ججول ) يتبين من الشتائج ف

، أن Jin et. al., 2011)) وججه ما معيهم من التخدين وىه يتفق  15،30وجهد فخوق معشهية بين فتختي التخدين 
٪ من محتهى البيس كسا أكج ذلك كل من 88وزن البيس يشخفس نتيجة الفقج البحخي السائي، والتي تذكل 

Batkowska et. al., 2014)  (Calik., 2013;  مع شهل فتخة التخدين، فهزن البيس  انخفاض وزن البيس ندبيا
 (.2005 )سمصان، جخاما   65-55 (. ويكهن متهسط وزن البيس2003 ،الحباكو  جخام )دروير 58تهسط يكهن بس
 .ختبار السعشهية لرفة وزن البيس حدب فتخة التخديناالخصأ الكياسي و ± ستهسط الحدابي ( ال1ججول )

 
 P>0.05فخوق معشهية  الا تهجج بيشي الستهسصات التي تذتخك في حخف واحج عمى الأقل عسهديا   

 :ارتفاع البياض -
يهم  30 -15( بين وزن البيس السخدن بين فتختي  P≥0.05نو لا تهجج فخوقات معشهية )أ( يتبين 2من الججول )

، س حتى له تم حفع البيس بالتبخيجارتفاع البياض يشخفهجج فخوق بيشيسا وبين البيس الصازج، ىحا يؤكج أن تولكن 
 ,.Martínez et.al)وأيزا   ، دور درجة الحخارة لمحفاظ عمى ارتفاع البيس.(Elmardi., 2018) يتفق معىحا 

 في درجة حخارة الغخفة، وخاصة ارتفاع البياض ووحجات ىهف. بأن جهدة البيس السخدن تشخفس يهميا   (2021
إن جهدة البيس تشخفس بسخور الهقت عشج تخدين. بالشدبة إلى البياض فقج  (Shehata et.al., 2023)أوضح 
 ,.Calikن ارتفاع البياض يشقز كمسا زادت فتخة التخدين. وجج )أ إلى (Scott & silverside, 2001أشار )

لسخدن عشج درجة مم ا 3.95مْ وبشدبة  6مم عشج حخارة تخدين  1.82( أن ارتفاع البياض يشخفس بسقجار 2013
أن ارتفاع البياض يشخفس مع شهل فتخة التخدين. ويتم فقج الكلازا مع ( Shan et al., 2020) شارأمْ. وقج 21حخارة 

 .Tsopmo et. al., 2019) شهل التخدين وأيزا يؤدي الى انخفاض في ارتفاع البياض )
بب انخفاض بخوتيشات البياض ارتفاع البياض بد AH ( تأثيخ سمبي عمىJi et.al., 2020كسا أكج )

(ovomucine, ovotransferrin, and ovalbumin.) 
 .رتفاع البيس حدب فتخة التخديناختبار السعشهية لرفة االخصأ الكياسي و ± ستهسط الحدابي ( ال2ججول )

 
 .P>0.05ا فخوق معشهية لا تهجج بيشي الستهسصات التي تذتخك في حخف واحج عمى الأقل عسهديا  

 



 

 

 

 
 :وحدة هوف

يهم من حيث قيسة  30يهم وفتخة  15( عجم وجهد فخوقات معشهية بين وحجة ىهف السخدن لفتخة 3يهضح الججول )
( شازج AA( شازج درجة ثانية. ولكن يهجج فخوق بيشيسا وبين البيس الصازج الحي قجر )Aوحجة ىهف عشج درجة )

في درجة حخارة  بأن جهدة البيس السخدن تشخفس يهميا   (Martínez et al., 2021)يتفق مع درجة ثانية. ىحا 
تشخفس  ن جهدة البيسأوضح أ (Shehata et al., 2023)كج ذلك كلا  من أ. كسا HUو AHالغخفة، وخاصة 

 Elmardi 2018 ;Abdelrahman et al., 2018 ;Vivian etيزا  الشتائج من قبل)أو ، بسخور الهقت عشج تخدين

al., 2017 يهما   28وحجة ىهف تشخفس في البيس عشجما يخدن لسجة ( بيشت أن. 
 .ختبار السعشهية لرفة وحجة ىهف حدب فتخة التخديناالخصأ الكياسي و ± ستهسط الحدابي ( ال3ججول )

 
 P>0.05ا فخوق معشهية لا تهجج بيشي حخف واحج عمى الأقل عسهديا   يالستهسصات التي تذتخك ف

 
 فتخة التخدين( وزن البيس )جم ( حدب 1شكل )

 
 3رتفاع البيض )ملم( حسب فترة التخزينا( 2شكل )

 



 

 

 

 

 
 ( وحدة هوف حسب فترة التخزين.شكل )

 والتوصيات: الخلاصة
يهم مقارنة  30يهم،  15مْ سهاء لفتخة  8البيس فقج جهدتو حدب الرفات السجروسة بالتخدين عشج درجة حخارة 

 بالصازج.
يهم ومقارنتيا بالبيس  30، 15تحميل لتقجيخ الكيسة الغحائية لمبيس الحي تم تخديشو عميو تهصى الجراسة بإجخاء 

 الصازج.
 نتاج.جيجة التبخيج مجون عميو تاريخ الإكسا يجب مخاعاة شخاء البيس من محال 
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The effect of home refrigeration on the quality of table eggs 
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Abstract: 

     This study Objective the effect of home refrigeration (refrigerator) on the quality of 

table eggs by conducting a practical experiment at the College of Agriculture, University 

of Tripoli, on 204 eggs collected randomly from the markets of the central city of Tripoli. 

The eggs were divided into three groups according to the storage period: 0, 15, and 30 

days, the temperature of the home refrigerator was 8°C, and measurements were used  to 

calculate the Haugh unit of egg weight (in grams) and the height of the white (in 

millimetres). The analysis of variance was conducted according to a completely 

randomized design (CRD), The quality was  decreased on the Haugh units (H.U.). For the 

period 0, 15, and 30 days, the means were 77.73, 65.50, and 62.49, respectively. 
Keywords: Haugh unit, egg white height, egg weight, temperature, storage. 
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